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Links

Speisegaststitte

Leitlinie fiir eine Gute
Hygienepraxis in der
Gastronomie

Deutscher Hotel und

Gaststattenverband e.V.

(DEHOGA)

INTERHOGA/DEHOGA Shop
Gesellschaft zur Forderung
des deutschen Hotel- und

Gaststattengewerbes mbH

Am Weidendamm 1A
10117 Berlin

www.dehoga.de
www.dehoga-sparbuch.de

bestellung@interhoga.de

Tel.: 030/590099-850
Fax: 030/590099-851

DEHOGA Shop | Hygiene-Leitlinie fur die
Gastronomie | online kaufen (dehoga-

shop.de)

Imbissbetri

eb

Leitlinie fiir eine Gute
Hygienepraxis in der
Gastronomie

Deutscher Hotel und

Gaststattenverband e.V.

(DEHOGA)

INTERHOGA/DEHOGA Shop
Gesellschaft zur Forderung
des deutschen Hotel- und

Gaststattengewerbes mbH

Am Weidendamm 1A
10117 Berlin

www.dehoga.de
www.dehoga-sparbuch.de

bestellung@interhoga.de

Tel.: 030/590099-850
Fax: 030/590099-851

DEHOGA Shop | Hygiene-Leitlinie fiir die
Gastronomie | online kaufen (dehoga-

shop.de)
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https://www.dehoga-shop.de/Hygiene/Hygiene-Leitlinie-fuer-die-Gastronomie-oxid.html

Imbissbetrieb im Reisegewerbe

Leitlinie fiir eine Gute
Hygienepraxis in der
Gastronomie

Deutscher Hotel und
Gaststattenverband e.V.
(DEHOGA)

INTERHOGA/DEHOGA Shop
Gesellschaft zur Forderung
des deutschen Hotel- und

Gaststattengewerbes mbH

Am Weidendamm 1A

www.dehoga.de
www.dehoga-sparbuch.de

bestellung@interhoga.de

Tel.: 030/590099-850
Fax: 030/590099-851

DEHOGA Shop | Hygiene-Leitlinie fur die
Gastronomie | online kaufen (dehoga-

shop.de)

10117 Berlin
Leitlinie fiir eine Gute Berufsgenossenschaft Berufsgenossenschaft www.bgn.de Lebensmittelhygiene DRUCK v3.indd (bgn-
Lebensmittelhygienepraxis Nahrungsmittel und Nahrungsmittel und info@bgn.de branchenwissen.de)
in ortsverdanderlichen Gaststatten Gaststatten (BGN) Tel.: 0621/4456-0

Betriebsstdtten

Bundesverband der
Lebensmittelkontrolleure
e.V.

Bundesverband Deutscher
Schausteller und
Marktkaufleute e.V.
Bundesverband
Schnellgastronomie und
Imbissbetriebe e.V.
Deutscher Schaustellerbund
e.V.

Bund fiir Lebensmittelrecht

und Lebensmittelkunde e.V.

DynamostraRe 7-11
68165 Mannheim

Fax: 0621/4456-3448

Schankwirtschaft
Leitlinie fiir eine Gute Deutscher Hotel und INTERHOGA/DEHOGA Shop | www.dehoga.de DEHOGA Shop | Hygiene-Leitlinie fur die

Hygienepraxis in der
Gastronomie

Gaststattenverband e.V.
(DEHOGA)

Gesellschaft zur Forderung
des deutschen Hotel- und
Gaststattengewerbes mbH

Am Weidendamm 1A
10117 Berlin

www.dehoga-sparbuch.de
bestellung@interhoga.de

Tel.: 030/590099-850
Fax: 030/590099-851

Gastronomie | online kaufen (dehoga-

shop.de)
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Backerei, Backereifiliale, Konditorei

Leitlinie fiir eine Gute
Lebensmittelhygiene-Praxis
im Backer- und
Konditorenhandwerk

Zentralverband des
Deutschen
Backerhandwerks e.V.

Zentralverband des
Deutschen
Backerhandwerks e.V.
Neustddter Kirchstralle 7a
10117 Berlin

www.baeckerhandwerk.de
zv@baeckerhandwerk.de
Tel.: 030/206455-0

Fax. 030/206455-40

Leitlinie fir Gute Lebensmittelhygiene-
Praxis im Backerhan... - Pressemitteilungen -
Backerhandwerk (baeckerhandwerk.de)

Metzgerei, Metzgereifiliale

Leitlinie fiir eine gute
Hygienepraxis in
handwerklichen
Fleischereien

Hinweise zur Auslegung und
Umsetzung der o.g. Leitlinie
sowie ,,Technische Hinweise
fiir die Probennahme*

Deutscher Fleischer-
Verband e.V.

Deutscher
Fleischerverband e.V.
(DFV)

Kennedyallee 53
60596 Frankfurt

www.fleischerhandwerk.de
info@fleischerhandwerk.de
Tel.: 069/63302-0

Fax: 069/63302-150

Hygiene, Technologie und Mikrobiologie -
Deutscher Fleischer-Verband
(fleischerhandwerk.de)

Leitlinie fiir Gute
Verfahrenspraxis zur

Deutscher Bauernverband
e.V. (DBV)

Lebensmittelverband
Deutschland e.V. (ehema.

www.lebensmittelverband.de

Lebensmittelhygiene: Lebensmittelverband

info@lebensmittelverband.de

Deutschland

Anpassung der Deutscher Fleischer- BLL) Tel.: 030/206143-142
Probennahmenhaufigkeit in | Verband e.V. (DFV) Claire-Waldoff-StralRe 7 Fax: 030/206143-242
Betrieben, die kleine Hauptverband des 10117 Berlin
Mengen Hackfleisch und Deutschen Einzelhandels
Fleischzubereitungen e.V. (HDE)
herstellen Verband des deutschen

Cash- and Carry-

GroRhandels e.V.

Lebensmittelverband

Deutschland e.V.

(ehem.BLL)

Partyservice, Catering

Leitlinie fiir eine Gute Deutscher Hotel und INTERHOGA/DEHOGA Shop www.dehoga.de DEHOGA Shop | Hygiene-Leitlinie fiir die

Hygienepraxis in der
Gastronomie

Gaststattenverband e.V.
(DEHOGA)

Gesellschaft zur Férderung des
deutschen Hotel- und
Gaststattengewerbes mbH

Am Weidendamm 1A

10117 Berlin

www.dehoga-sparbuch.de
bestellung@interhoga.de
Tel.: 030/590099-850

Fax: 030/590099-851

Gastronomie | online kaufen (dehoga-

shop.de)
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Lebensmitteleinzelhandel

Leitlinie fiir eine gute
Verfahrenspraxis gemaR der
Verordnung (EG) Nr.
852/2004 tiber
Lebensmittelhygiene

Hauptverband des
Deutschen Einzelhandels
e.V. (HDE)

Hauptverband des
Deutschen Einzelhandels
e.V. (HDE)

Am Weidendamm 1A
10117 Berlin

www.einzelhandel.de
hde@einzelhandel.de
Tel.: 030/726250-0
Fax: 030/726250-99

leitlinie_print NEW.indd (einzelhandel.de)

Leitlinie fiir Gute
Verfahrenspraxis
Temperaturanforderungen
fiir bestimmte Lebensmittel
tierischen Ursprungs, die in
Betrieben des Einzelhandels
lose oder selbst verpackt
abgegeben werden

Lebensmittelverband
Deutschland e.V.
Bundesverband des
Deutschen
Lebensmittelhandels e.V.
(BVLM)

Deutscher Bauernverband
e.V. (DBV)

Deutscher Hotel- und
Gaststattenverband e.V.
(DEHOGA)

Deutscher Fleischerverband
e.V. (DFV)

Hauptverband des
Deutschen Einzelhandels
e.V. (HDE)

Lebensmittelverband
Deutschland e.V. (ehem.
BLL)
Claire-Waldoff-Strale 7
10117 Berlin

www.lebensmittelverband.de

Lebensmittelhygiene: Lebensmittelverband

info@lebensmittelverband.de

Deutschland

Tel.: 030/206143-142
Fax: 030/206143-242

Leitlinie fiir Gute
Verfahrenspraxis zur
Durchfiihrung der
mikrobiologischen
Eigenkontrollen bei der
Selbstherstellung von
verzehrfertigen,
vorzerkleinerten Obst- und
Gemiiseprodukten im
Einzelhandel

Lebensmittelverband
Deutschland e.V.
Bundesverband des
Deutschen Einzelhandels
e.V.

Lebensmittelverband
Deutschland e.V. (ehem.
BLL)
Claire-Waldoff-StraRe 7
10117 Berlin

www.lebensmittelverband.de

Lebensmittelhygiene: Lebensmittelverband

info@lebensmittelverband.de

Deutschland

Tel.: 030/206143-142
Fax: 030/206143-242



http://www.einzelhandel.de/
mailto:hde@einzelhandel.de
https://einzelhandel.de/images/importedImages/32261/HDE_Leitinie_2611.pdf
http://www.lebensmittelverband.de/
mailto:info@lebensmittelverband.de
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Getrankemarkte

Leitlinie fiir eine Gute
Hygienepraxis im
GetriankefachgroRhandel
und Getrankeabholmarkt

Bundesverband des
Deutschen
GetrankefachgrofRhandels
e.V.

Bundesverband des
Deutschen
Getrankefachgrofhandels
e.V. (GFGH)
MonschauerstralRe 7
40549 Dusseldorf

www.bv-gfgh.de

info@bv-gfgh.de
Tel.: 0211/6839-38

Fax: 0211/6836-02

Bundesverband des deutschen
GetrankefachgrofRhandels e.V. | Partner fir
Gastronomie, Handel und Hersteller (bv-

gfgh.de)

LebensmittelgroBhandel

Leitlinie zur guten
Verfahrens- und
Hygienepraxis im C+ C
GroBRhandelsmarkt

Verband des Cash and
Carry-und
ZustellgroBhandels e.V.

Verband des Cash and
Carry-und
ZustellgroBhandels e.V.
Am Weidendamm 1A

schwenke@ccverband.eu

www.ccverband.eu
Tel.: 030 590099-599
Fax: 030 590099-499

www.gvfoodservice.de

10117 Berlin
Leitlinie fiir eine Gute Bundesverband Bundesverband www.bgl-ev.de Leitlinie Hygienepraxis | Transfrigoroute
Lebensmittelhygiene beim Guterkraftverkehr und Guterkraftverkehr und bgl@bgl-ev.de
Lebensmitteltransport Logistik e.V. Logistik e.V. (BGL) Tel.: 069/7919-0

/Transfrigoroute
Deutschland e.V.

Breitenbachstrae 1
60487 Frankfurt

Fax: 069/7919-227



http://www.bv-gfgh.de/
mailto:info@bv-gfgh.de
https://bv-gfgh.de/
https://bv-gfgh.de/
https://bv-gfgh.de/
https://bv-gfgh.de/
mailto:schwenke@ccverband.eu
http://www.ccverband.eu/
http://www.gvfoodservice.de/
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mailto:bgl@bgl-ev.de
https://www.transfrigoroute.de/transportlogistik/leitlinie-hygienepraxis/

Gemeinschaftsverpflegung, Speiseausgabestelle

Leitlinie fiir eine gute
Lebensmittelhygienepraxis
in sozialen Einrichtungen
»Wenn in sozialen
Einrichtungen und Diensten
gekocht wird“

Deutscher Caritasverband
e.V.

Evangelisches Werk fur
Diakonie und Entwicklung
e.V.

Deutsche Gesellschaft fur
Hauswirtschaft e.V.

Lambertus-Verlag GmbH
Mitscherlichstralle 8
79108 Freiburg

www.lambertus.de
info@lambertus.de
Tel.: 0761/36825-0
Fax: 0761/36825-33

Wenn in sozialen Einrichtungen und
Diensten gekocht wird (lambertus.de)

Sicherung der Hygiene in
Zentralkiichen

Deutscher Caritasverband
e.V.

Diakonisches Werk der
Evangelischen Kirche in
Deutschland e.V.

Lambertus-Verlag GmbH
Mitscherlichstralle 8
79108 Freiburg

www.lambertus.de
info@lambertus.de
Tel.: 0761/36825-0
Fax: 0761/36825-33

Wenn in sozialen Einrichtungen und
Diensten gekocht wird (lambertus.de)

Leitlinie fiir eine gute
Lebensmittelhygienepraxis
in der Kindertagespflege

Bundesverband fiir
Kindertagespflege e.V.

Bundesverband fiir
Kindertagespflege e.V.
(BVKTP)
BaumschulenstraRe 74
12437 Berlin

www.bvktp.de

info@bvktp.de
Tel.:030/78097069

Fax: 030/78097091

Bundesverband fiir Kindertagespflege | Die
Leitlinie flr eine gute
Lebensmittelhygienepraxis (bvktp.de)

Merkblatt Gute
Hygienepraxis beim
padagogischen Kochen mit
Kindern

Sarah-Wiener-Stiftung

Sarah-Wiener-Stiftung
Wohlerstralle 12-13
10115 Berlin

info@sw-stiftung.de
www.sw-stiftung.de
Tel.: 030/707180-260

Unser neues Hygienemerkblatt: Gemeinsam
kochen? Aber sicher — und hygienisch! -
Sarah Wiener Stiftung (sw-stiftung.de)



http://www.lambertus.de/
mailto:info@lambertus.de
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Direktvermarktung

Leitlinie fiir eine gute
Lebensmittelhygienepraxis
und zur Durchfiihrung
betrieblicher
Eigenkontrollen in
landwirtschaftlichen
Betrieben mit
Direktvermarktung

Deutscher Bauernverband
e.V.

Fordergemeinschaft
,Einkaufen auf dem
Bauernhof”

Deutscher Bauernverband
e.V. (DBV)
Claire-Waldoff-StralRe 7
10117 Berlin

Fordergemeinschaft
,Einkaufen auf dem
Bauernhof”
Claire-Waldoff-Strale 7
10117 Berlin

www.bauernverband.de
presse@bauernverband.net
Tel.: 030/31904-0

Fax: 030/31904-205

EadB-
Hygieneleitlinien fuer Direktvermarkter.pdf
(einkaufen-auf-dem-bauernhof.com)

Leitlinie fir die
Direktvermarktung von
Gefliigelfleisch ohne EU-
Zulassung
Lebensmittelhygienische
Voraussetzungen fiir das
Schlachten und Zerlegen von
Gefliigel

Bundesverband Mobile
Geflugelhaltung e.V.

Bundesverband Mobile
Geflugelhaltung e.V.
OdenwaldstralRe 80
64397 Modautal

www.mein-mobil-ei.de
www.mobilstallverband.de
Tel.: +49 152 2923 5288
info@mobilstallverband.de

Startpage - Bundesverband mobile
Gefliugelhaltung e. V. (mein-mobil-ei.de)

Eierpackstellen

Hygiene-Leitlinien fiir

Zentralverband der

Zentralverband der

www.zdg-online.de

ZDG - Zentralverband der Deutschen

Eierpackstellen Deutschen Deutschen info@zdg-online.de Gefligelwirtschaft e.V. (zdg-online.de)
Gefligelwirtschaft e.V. Gefligelwirtschaft e.V. Tel.: 030/288831-10
(zDG) Fax: 030/288831-50
Claire-Waldoff-Strafle 7
10117 Berlin
Getreidemiihlen

Hygiene-Leitlinien fiir
Getreidemiihlen

Verband Deutscher Mihlen
e.V. (VDM)

Verband Deutscher
Mihlen (VDM

Neustadter Kirchstralle 7A
10117 Berlin

www.muehlen.org

vdm@muehlen.org
Tel.: 030 2123369-0
Fax 030212336999

Verband deutscher
Muhlen: Qualitatssicherung & Hygiene

(muehlen.org)
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mailto:presse@bauernverband.net
https://einkaufen-auf-dem-bauernhof.com/fileadmin/user_upload/downloads/EadB-Hygieneleitlinien_fuer_Direktvermarkter.pdf
https://einkaufen-auf-dem-bauernhof.com/fileadmin/user_upload/downloads/EadB-Hygieneleitlinien_fuer_Direktvermarkter.pdf
https://einkaufen-auf-dem-bauernhof.com/fileadmin/user_upload/downloads/EadB-Hygieneleitlinien_fuer_Direktvermarkter.pdf
http://www.mein-mobil-ei.de/
http://www.mobilstallverband.de/
https://mein-mobil-ei.de/
https://mein-mobil-ei.de/
http://www.zdg-online.de/
mailto:info@zdg-online.de
https://zdg-online.de/
https://zdg-online.de/
http://www.muehlen.org/
mailto:vdm@muehlen.org
https://www.muehlen.org/technik/qualitaetssicherung-hygiene/
https://www.muehlen.org/technik/qualitaetssicherung-hygiene/
https://www.muehlen.org/technik/qualitaetssicherung-hygiene/

Eisdiele, Speiseeisherstellung

Leitlinie fiir eine Gute Uniteis e.V. Uniteis e.V. WWWw.uniteis.com Uniteis e.V. - UNITEIS e. V. V.
Hygiene- und HACCP-Praxis Union der italienischen Tel.: 06182/93300

sowie die Durchfiihrung Speiseeishersteller Fax: 06182/933020

mikrobiologischer KapellenstraRe 15

Eigenkontrollen bei der 63500 Seligenstadt

handwerklichen Herstellung
von nicht vorverpackten

Speiseeis
Einzelhandel mit Fisch und Fischereierzeugnissen
Leitlinie fiir eine Gute Bundesverband der Bundesverband der www.fischverband.de Bundesverband der deutschen
Hygienepraxis und fiir die Deutschen Fischindustrie Deutschen Fischindustrie info@fischverband.de Fischindustrie und des FischgroBhandels
Anwendung der Grundsatze | und des FischgroRhandels und des FischgroBhandels | Tel.: 040/3818-11 e.V. - Herzlich willkommen beim
des HACCP-System:s fiir das e.V. e.V. Fax: 040/3898-554 Bundesverband der deutschen
Herstellen, Behandeln und GrolRe ElbstraRe 133 Fischindustrie und des Fischgrofhandels
Inverkehrbringen von 22767 Hamburg e.V. (fischverband.de)
Fischereierzeugnissen
Brauereien
Leitlinie Hygiene und HACCP | Private Brauereien Bayern Private Brauereien Bayern wWww.private-brauereien- Startseite - Private Brauereien Bayern e. V.
in kleinen und e.V. e.V. bayern.de (private-brauereien.de)
mittelstandischen Private Brauereien Thomas-Wimmer-Ring 9 info@private-brauereien-
Brauereien Deutschland e.V. 80539 Miinchen bayern.de
Tel.: 089/290956-0

Private Brauereien Fax: 089/220179

Deutschland e.V.

RheinstraBe 11 www.private-brauereien.de

65549 Limburg info@private-brauereien-

deutschland.de
Tel.: 06431/52048
Fax: 06431/53612

Hersteller von Fruchtsédften

Leitlinie fiir eine Gute Verband der deutschen Verband der deutschen www.fruchtsaft.org Verband der deutschen Fruchtsaft-Industrie
Hygienepraxis in der Fruchtsaft-Industrie e.V. Fruchtsaft-Industrie e.V. (VdF) | jnfo@fruchtsaft.net e.V. (VdF): Die Fruchtsaftindustrie in
Fruchtsaft-Industrie Mainzer Strae 253 Tel.: 0228/95460-0 Deutschland

53179 Bonn

Fax: 0228/95460-20
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Veranstaltungen

Leitlinie ,,Feste sicher
feiern”

Deutsche Gesellschaft fur
Hauswirtschaft e.V. (dgh)

Deutsche Gesellschaft fiir
Hauswirtschaft e.V.
Hafenstralle 9

48432 Rheine

www.dghev.de

dgh@dghev.de
Tel.: 05971/8007398

Fax: 05971/8007409

Feste sicher feiern — Leitlinie zur Guten
Hygiene fir ehrenamtliche Helfer dgh

(dghev.de)

Pfand-Poolsysteme

Leitlinie ,,Hygiene beim
Umgang mit
Mehrweggeschirren
innerhalb von Pfand-
Poolsystemen” /Merkblatt
,Pool-Geschirr”

Lebensmittelverband
Deutschland e.V.
Bundesverband der
Systemgastronomie e.V.
Bundesverband des
Deutschen
Lebensmittelhandels e.V.
(BVLH)

DEHOGA Deutscher Hotel-
und Gaststattenverband
e.V.

Deutsche Gesellschaft fir
Hauswirtschaft e.V. (dgh)
Deutscher Konditorenbund
e.V.

Zentralverband des
Deutschen
Backerhandwerks e.V.

Lebensmittelverband
Deutschland e.V. (ehem.
BLL)
Claire-Waldoff-Strae 7
10117 Berlin

www.lebensmittelverband.de

Hygiene beim Umgang mit Mehrweg-

info@lebensmittelverband.de

Bechern, -Behéltnissen und -Geschirr:

Tel.: 030/206143-142
Fax: 030/206143-242

Hinweise flir Servicekrafte:
Lebensmittelverband Deutschland
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Leitlinie ,Hygiene beim
Umgang mit kundeneigenen
Bechern zur Abgabe von
HeiRgetrdanken in Bedienung
oder
Selbstbedienung“/Merkblatt
,Coffee-to-go” Becher

Lebensmittelverband
Deutschland e.V.
Bundesverband der
Systemgrastronomie e.V.
Bundesverband des
Deutschen
Lebensmittelhandels e.V.
DEHOGA Deutscher Hotel-
und Gaststattenverband
e.V.

Deutsche Gesellschaft fir
Hauswirtschaft e.V.
Deutscher Konditorenbund
e.V.

Zentralverband des
Deutschen
Backerhandwerks e.V.

Lebensmittelverband
Deutschland e.V. (ehemals
BLL)
Claire-Waldoff-StraRe 7
10117 Berlin

www.lebensmittelverband.de

Hygiene beim Umgang mit Mehrweg-

info@lebensmittelverband.de

Bechern, -Behéltnissen und -Geschirr:

Tel.: 030/206143-142
Fax: 030/206143.242

Hinweise fir Servicekréfte:

Lebensmittelverband Deutschland

Leitlinie ,,Hygiene beim
Umgang mit kundeneigenen
Behdltnissen zur Abgabe
von Lebensmitteln in
Bedienung oder
Selbstbedienung“/Merkblatt
»,Mehrweg Behaltnisse”

Lebensmittelverband
Deutschland e.V.
Bundesverband der
Systemgrastronomie e.V.
Bundesverband des Deutschen
Lebensmittelhandels e.V.
DEHOGA Deutscher Hotel- und
Gaststattenverband e.V.
Deutsche Gesellschaft fir
Hauswirtschaft e.V.

Deutscher Konditorenbund
e.V.

Zentralverband des Deutschen
Backerhandwerks e.V.

Lebensmittelverband
Deutschland e.V. (ehemals
BLL)
Claire-Waldoff-StraRe 7
10117 Berlin

www.lebensmittelverband.de

Hygiene beim Umgang mit Mehrweg-

info@lebensmittelverband.de

Bechern, -Behéltnissen und -Geschirr:

Tel.: 030/206143-142
Fax: 030/206143.242

Hinweise fiir Servicekrafte:

Lebensmittelverband Deutschland
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